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B ohatd historie rodu spjatad s tokajskgm podndrim
saha az do dob panovani krale Vojtécha ", kay se
jeho prislusnici na zakladé zvacino dekretu usidlili v této
oblasti, aby zde zavedli moderni technologie péstovani
vinné révy a vyroby vina. Vinarska tradice prechazela
Z generace na generaci a tato kontinuita trva dodnes.

Vinarstvi zarazené v registru vinic do I tfidy lezi na
jiznich a jihovychodnich svazich zemplinskgch vrchd
vulkanického plvodu. Vinice rodiny Babits leZi na vini¢ni
trati Poklos v katastru obce Szegi, dale na trati Vay
v katastru obce Olaszliszka a na trati Kincsem
v katastru obce Tolcsva. Vinice maji skvélou polohu a
optimalni je i jejich nadmorska vgska 150 az 250 m. n. m.,
ktera zpravidla neni ohrozena pozdnimi jarnimi ani
predcasngmi podzimnimi mrazy.

Na vzniku priznacnéno charakteru tokajskgch vin se také o

BABITS
LAszLO

podstatnou meérou podili uslechtild plisen (Cladosporium
cellare) hojné pokryvaiici stény stovky let starych sklepd,
vyhloubenych v ryolitovgch tufech. V téchto hlubokgch
sklepich je teplota na celorocné stabilni Urovni 10 az 12 °C pri relativni vinkosti okolo 98 %. Vinng sklep
rodiny Babits ve meésté Tolcsva, ktery byl v roce 2002 prohldsen za souCast svetovéno kulturnino
dédictvi UNESCO je zfizen pro veregné ochutnavky vina, jeho velikost vSak dovoluje soucasné
pohosténi nejvgse 30 hostl. V malebném prostiedi ve spodni ¢asti vinicni traté Poklos na kraji obce
Szegi se nachazi vinarsky domek postaveny na prelomu 17. a 18. stoleti, ze Kterého se vchazi do
nejniubsino sklepa tokajskéno podndii. V roce 2000 se tento objekt v dezolatnim stavu dostal do
vlastnictvi rodiny Babits, Kterda rozsahlou rekonstrukci opét obnovila jeho drivéjsi impozantni
podobu. Do 42 metrd hiubokénho skiepa, ktery je na svém dné misty az osm metrl vysoky vede 82
schodd, jejichz strmost dosahuje misty Unlu az 60°.

www.babitspinceszet.hu

Rodina zahajuje tradicni, vglucné rucni sbér ve druné poloviné rijna, kdyz uz jsou hrozny dostatecné
nazralé. S Urodami jednotlivgch vinicnich trati se zachazi oddélené od vinobrani az do adjustace. Po
velmi Setrném vylisovani je ziskang most zakladem pro vygrobu mnoha druhd vin pod oznacenim
Babits, ktera se vyznacuji mimoradné vysokou kvalitou. Vgroba tokajskgch vin ma své specifické
postupy, jejichz prastarou tradici prisné zachovava i vinarstvi rodiny Babits. Pri vygrobé vin typu aszu
se pouziva vghradné tradicni oxidativni metoda. Jednotlivé bobule napadené botrytidou jsou peclivé
ruéné vybirany pod primym dohledem vinare. Zakladni odrlidova tokajska vina jsou zpravida
vyrabéna reduktivnim procesem. Jiz nespocetna rada vin ziskala mnoho ocenéni na domacich a
zahranicnich soutézich; z nich Ize uvést Kuprikladu nejvyssi ocenéni Champion za Sestiputnovy
tokajskg vgbér r. 1963 na XXI. rocniku narodni soutéze vin nebo ziskany oblastni titul vinare roku
2009 pro Laszlo Babitse starsihno, ktery predstavuije jiz Xlil. generaci svého vinai'skéno rodokmene.
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WEINGUT
ERWIN UND SIGRID
LEHNER

www.lehnerweine.at

V inonrady v blizkosti vgchodnino pobrezi Neziderskéno jezera sahajici az K pohori Golser Rieden
geograficky pripominagji step a jsou vymezené podoblasti Neusiedler See. Jeji plochy 9 100
hektard vinic jsou priznivé oviivnéné pravé klimatem nejvétsino jezera ve stredni Evropé, které
zajistuje teplotni stabilitu a vinkost. Vedle dlrazu na modrou odrfdu Zweigeltrebe je tento vinarsky
mikroregion se stovkami slangch jezirek svétove ojedinélgm terroirem pro jedinecna predikatni vina
od ovocnych pozdnich shérl a vgbérl pres uslechtilé vybéry z bobuli ,Beerenauslese” az po
monumentaini vgbéry ze suchych bobuli ,Trockenbeerenauslese®.

Uprostred této podoblasti, ve strediskové vinarské obci Gols, sidli vinarstvi rodiny Lenner, Které
obhospodaruje osm hektard viastnich vinic s prdmérnou roc¢ni produkci 32 000 lahvi vina, z nichz
45 % tvori vina bila, 40 % vina cervena a zbylgch 15 % vina prirodné sladka. Vinar pri vgrobé svych vin
umi prostrednictvim nejnovéjsich technologickych postupl citlivé provazat jedinec¢né mikroklima
s lokalnimi tradicemi. Na Kazdé lahvi je patrng jenho rukopis, ktergy vznika jiz pri peclivé praci ve
vinohradu, pokracuje zranim a vgstavbou vina ve sklepé a koncéi dlstojnou prezentaci v Utuiné
vinotéce priléhajici k vinarstvi.

Vyznamné uspéchy poslednich let na poli mezinarodnino vinarského obzoru dokazuji neustalou
snahu o zdokonalovani a zvysovani kvality. V prestiznich prlvodcich Falstaff a Gault Milau byla
ohodnocena hild, Cervena i prirodné sladka bild vina z vinarstvi Lehner dvéma hrozny. Pri
burgenlandském Weinpramierung v roce 2008 pétkrat a v roce 2009 Ctyrikrat zlatem. Zweigeltrebe
L,unt Aus® 2007 toto malé rodinné vinarstvi vyneslo do salonu Rakouskych vin 2009/2010. Za
pozornost stoji také prirodné sladka vina ,Christnacht® 2003 a ,Weihnachten® 2000
s pretrvavajicim archivacnim potencidlem. Respekt odborné verejnosti k vinllm Lehner a predni
umisténi jak na domacich, tak zahranicnich soutézich se jiz stalo bézngm pravidlem. Stale vétsi podil
exportu do Némecka, Polska a Ceské republiky v celkovém prodeji vin je také dfkazem, Ze i opravdu
mMalé rodinné vinarstvi mize nabidnout velmi dobra vina.


http://www.lehnerweine.at/
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P recizni vinarskg um manzelll Katalin a zZoltana Polgarovych se jiz po dvé desetileti dynamicky
rozviji a rychle tak prerostl do véhlasného rodinného vinarstvi znameého i za hranicemi
Madarska. O tom svéd¢i nepreberné mnozstvi medaili a cen ziskangch na domacich a
mezinarodnich soutézich, jakoz i to, Zze Zoltan Polgar byl v roce 1996 vyhlasen Mad'arskou vinarskou
akademii vinarem roku. Nejdllezitéjsim krédem tohoto vinare je ¢erpani ze staletych tradic, a to jak
Vv Oblasti Slechténi vinné révy a obdélavani vinic, tak pri samotné vyrobé vin. Vybérem péstitelskgch
lokalit vhodngch pro danou odrddu, citlivgm omezovanim mnozstvi Urody na kefich, peclivgm
vinobranim a uzitim nejmodernégjsich metod zpracovani vinné révy je zarucena stabiné vysoka
kvalita. Vinar pfi stavbé svgch vin nepodiéha modnim senzorickm trenddm, ale s pokorou
k vinarské tradici regionu naléza viastni cestu k chutoveé jedinecngm kompozicim s nezameéniteingm
rukopisem. JMéno Polgar je dnes neprenlédnutelnou soucasti nejvyssi vinarské skoly ve vilanské
oblasti a patri mu také ¢estné misto mezi nejprestiznéjsimi vinarskgmi cechy v Mad'arsku.

Vlaikovou lod vinarstvi predstavuje jiz od roku 1993 sceleni nejlepsino vgbéru odrld Cabernet
Sauvignon, Cabernet franc, Merlot a Kékfrankos pod titul Elixir Cuvée s archivacnim potencidlem az
15 let, ktery napriklad za rocnik 2000 mezi fadou dalSich ocenéni ziskal striorné medaile na
soutézich Concours Mondial de Bruxelles 2004 a Challenge International du Vin 2004 v Bordeaux a
zlaté medaile na soutézich Ljubljana International Wine Competetion 2003 a na XXVII. rocniku
nejvyssi narodni vinarské soutéze v Budapesti.

Opakované laboratorni testy provedené pécskou univerzitou
také prokazaly, ze ve vinech manzeld Polgarovgch se ani
stopove nenachazeji Zadné skodliveé 1atky - naopak, pro vysoky
obsah prirodnino antioxidantu resveratrolu nejen
v cervengchvinech je jgjich strfidma Kkonzumace zdravi
prospésna predevsim Vv oblasti prevence onkologickgch
onemocnéni a srdecnich a cévnich chorob. Spoluprace
vinarstvi s akademickou obci v oblasti vgzkumu priznivgch viive
konzumace vin na lidsky organizmus stale pokracui.

Vinarstvi provozuie vedle sité vinoték také gurmany stéale
oblibenéjsi restauraci v centu mad'arské metropole a primo ve
vinarstvi nabizi svym hostdm vedle degustace vin snoubené
s tradicni kuchyni regionu celoroCné velmi pohodiné ubytovani.
Pri porovnani cenové politiky s dalsimi vgznamnymi vinarstvimi
tohoto regionu je nutno zdlraznit velmi piiznivy vztah mezi
kvalitou vina a jeho dostupnosti.

Vittany
=



http://www.polgarpince.hu/
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TAKLER
Sokseird

T radici péstovani vinné révy a vgrobé vina se rod Taklerl vénuje jiz od poloviny 18. stoleti ve
vinarské oblasti Szekszard, kterad ma témeér dvoutisiciletou historii vazanou kK révé vinné. Jiz
Keltové védeéli, jak bajecna vina se rodi na szekszardskych kopcich. Predevsim cervena vina jsou
péstovana pii vyuziti vynikajicich svahovych a pddnich podminek i teplého submediterannino
klimatu. Celkova vgmeéra vinic této historicky proslulé vinar'ské oblasti ¢ita 2 250 hektard.

Rodinné vinarstvi Takler sdruzujici praci otce se svgmi dvéma syny v soucasnosti hospodari na
Sedesati hektarech vlastnich vinic, Které vétsinou leZi v nejlepsich polohach celého regionu; dalsich
nékolik hektarl ¢eka vletoSnim roce na vysadbu ¢i obnoveni. V nabidce vinarstvi je vedle vin
svétovych odrld kladen dliraz na cervena vina zemskénho plvodu z odrliid Kékfrankos (Frankovka) a
Kadarka. Mezi svétovygmi odrddami pak previadaji Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Meriot a
Syrah. Produkce bilgch vin se soustieduje v zanedbateiném pomeéru k modrgm odrfiddm pouze na
Chardonnay a Sauvignon blanc.

V souladu s vinarskgm krédem se $koleni vin cilené soustreduje jak na skupinu lehkgch a dobre
piteingch vin cervenygch i roseé, tak na robustni cervena vina bonata na zralé taniny, pritom zaroven
sametoveé jemna s osobitgm chutovygm projevem, korenitosti a aromatickou rozmanitosti. Cervena
vina jsou bez vygjimky lahvovana po nejméné 15 meésicich, mnohdy az 30 meésicich zrani v sudech
velkgch (nejcastéji 500-litrovych) objemd z francouzskéno nebo madarského dubu. Nasledné jsou
adjustovana, aby smeérovaly ke své lanvové zralosti, ktera prichazi po mnoha dalsich letech.
Nadnarodné renomovaneé vinarstvi zalozené ve svém souc¢asném ,,Trio“ uskupeni otce a dvou synl
Jjiz v roce 1987 je nejen drzitelem prestiznino zemskéno titulu vinai'e roku 2004, ale ziskalo také celou
radu vysokych cen a vyznamenani na sveétovych vystavach a soutézich. Vina Takler rady Reserve
lze nalézt na vinngch Kartdch mnoha luxusnich restauraci v USA, Vv Japonsku, ve Skandinavii a
dokonce i v arabskgch zemich.

Vinarstvi v predionském roce dobudovalo elegantni a stylovy penzion s celoroCnim provozem,
ve kterém na piné klimatizovanych pokojich m0ze nalézt po degustaci vin piimo ve sklepich
vinarstvi anebo po bohaté tradicni veceri pohodli a odpocinek az 26 hostl. Po predchozi dohodé Ize
za pliznivého pocasi pro pocetnéjsi skupiny zajemcd pripravit individuaini pronlidku celéno vinarstvi
vcéetné prochazky vinicnimi tratémi a podniknout tak stejnou cestu, po které vino putuje od svého
zrodu na vinici az k adjustaci.



BILE VINO

Szekszardi Cuvée 2010 suché =°°¢ 12,35 % 0,751 139 K¢
ROSE VINA

Kadarka Siller 2009 suché "¢ 12,45 % 0,751 175K¢
CERVENA VINA

Kékfrankos 2008 suché >°° 13,55 % 0,751 175 K&
Trio Cuvée 2007 suché *'¢ 14,00 % 0,751 239K¢
Pinot Noir 2008 suché *°° 14,90 % 0,751 249K¢E
Merlot 2008 suché ¢ 14,00 % 0,751 269 K&
Cabernet franc 2008 suché =°°¢ 14,10 % 0,751 269 K¢
Kadarka 2008 suché *°9 13,70 % 0,751 295K¢
Bikavér Reserve 2007 suché >°° 14,85 % 0,751 425KE
Kékfrankos Reserve 2007 suché =°°9 14,15 % 0,751 575 K&
Bartina Cuvée* 2006 sucheé >'? 15,10 % 0,751 B695KC
Cabernet franc Reserve* 2007 suché =%°¢ 15,60 % 0,751 949 K¢
syrah Reserve* 2008 suché %#¢ 15,75 % 0,751 1149 K&
Regnum Cuvée” 2007 suché *°¢ 15,35 % 0,751 1149 K&
Merlot ,Primarius®* 2007 suché *°°¢ 16,25 % 0,751 1249KE
Cabernet sauvignon Reserve* 2007 suché ¢ 16,45 % 0,751 1295K¢&

* dostupné od 1. srpna 201

www.takler.com



THUMMERER (¢

Rodinng podnik se na své souCasné misto prestéhoval z obce Eger vroce 1984. Béhem
devadesatych let minulého stoleti prosel pomérné rozsahlou rekonstrukci a modernizaci, na
kterou navazalo rozsireni vgrobnich a skladovacich kapacit. Dnesni celkova rozloha tufovych sklepd
¢ita plochu 4 200 mMZ. Vinaf'stvi viastni a obhospodaruje 90 hektarl vinic, na jejichZ vulkanické pldé
se v prevazné svazitém terénu péstuje podilem 80 % modrych a 20 % bilgch odrld. V katastru obce
Eger vinal® péstuje vino na viniénich tratich Afrika, Vidra a Mészhegy, v katastru obce Noszvaj na
vinicnich tratich Tekendhat, K&kotd a Csokas, v katastu obce Szomolya na tratich Nagyvolgy a
Szérbhely a v obci Novaj na trati Juszalagos. Ro¢ni produkce vinarstvi presanuje 300 tisic lahwvi,
z toho tretina produkce sméfuje na zahraniCni trh do Belgie, Danska, Svgcarska, Rakouska,
Némecka, Francie i do zamori a zbylg podil k domacim konzumentdm predevsim prostiednictvim
vinoték a gastronomickych zarizeni.

Bild vina jsou s vyjimkou specialit vyrabéna reduktivni metodou fizeného kvaseni v nerezovych
tancich, vina modrych odrld po dvou- az ¢tyrtgdennim kvaseni na slupce zraji 18 az 24 mésicl
Vv dubovych sudech a nasledné nejméné dalsich Ssest mésicd na lahvi. Nékteré tituly, napiikiad Vili
Papa Cuvée ¢i EVoé Cuvée, vyzravaji v sudech typu barrigue. Do rodiny dnes patri i pan Gapbor Pulay,
ktery v tésné blizkosti vinngch sklepl postavil Spickovou palirnu na vinng destilat, ve které se
patentové modernizovanou technologii tradicnino paleni typu Mountain-Dew zpracovava vylucne
péstitelska surovina z rodinnygch vinic. Gabor Pulay destiluje ihned po nakvaseni stavy z modrych
ibilgch hroznQ, ¢imz vyslednému produktu zachova bohatou senzorickou strukturu, aby po
kratkém lezeni mohl potésit milovniky vinovice bohatou nabidkou v odrlidové i ro¢nikové skladbé.

vVinarstvi disponuje stylovgm degustacnim prostorem pro navstévniky, kterfi  mohou
v bezprostiedni blizkosti vinngch sklepl ochutnat nejen vino ale i znamenité pokrmy domaci
kuchyné. Vimos Thummerer, jenoz prace ve vinohradu a vinngch sklepech dnes Cita jiz 40-letou
zkusenost, ziskal v roce 1995 nejvyssi narodni ocenéni vinare roku udélované Mad'arskou vinarskou
akademii. Vina s jeho vinaiskgm rukopisem jsou autory fady odborngch publikaci a privodcd
svétovgmi viny vysoce hodnocena a doporucovana k prochutnani véetné tak véhlasngch Kritikd,
jako Robert Parker.



BILA VINA

Egri Kiralyleanyka 2009/2010 suché =°°¢ 0,751 12,5 % 149 K&
Egri Muscat Ottonel 2009/2010 suché =°°¢ 0,751 1,0 % 199 K&
Egri Sauvignon 2007 suché™* 0,751 12,0 % 149 K&
Egri Pinot gris 2001 sladké *°° 0,50 | 12,0 % 319 K&
CERVENA VINA

Egri Cuvée Bertram 2007/2008 suché °° 0,751 13,0 % 105 K&
Egri Bikavér 2006/2007 suché >*° 0,751 14,0 % 225K¢e
Egri Bikavér superior 2007 suché ¢ 0,751 14,5 % 449 K&
Egri Cabernet franc Superior 2007 suché®’9 0,751 15,0 % 449 K¢&
Egri Kékfrankos Superior 2007 suché®'? 0,751 14,5 % 449 K¢
Egri Kadarka® 2006/2007 suché*°° 0,751 15,5 % 695 K&
Tekenodhati Merlot* 2006/2007 suché®’® 0,751 15,5 % 795 K¢&
Vili Papa Cuvée 2006/2007 suché 2°¢ 0,751 14,5 % 949 K¢

* dostupneé od 1. srpna 201

www.thummerer.hu



ORNAI

K rajina, jiz dominuie kuzelovitg vrch Somid (Cti: Somid), se vyznaCuie mMimoradné priznivgmi
klimatickgmi podminkami pro péstovani vinné révy, a to témeéf vglucné bilgch odrlid. Plocha zdejsich
vinic o celkové vgmeére 723 hektard tvori nemensi vinair'skou oblast v Madarsku. Vice vétru a mirnéjsi
teploty zde vyvaZzuje dostatek slune¢nino svitu. Oblast Somio je také jedingm regionem v Mad'arsku, kde
jsou dobre plodici viniCni traté i na severnich svazich. Vedle prinodného kliimatu je tireba zminit sopecny
pdvod svahl, ktery je pokryt jiovitou a piscitou pldou. Odridovou skladbu tvori Olaszriziing (Rizlink
viassky), Sztrkeparat (Pinot gris) a Chardonnay a dale typicky madarské odrlidy Furmint, Harsleveld a
Junfark, ktera svou vgsadbou na 85 hektarech dominuie.

Rodina Tornai zacala hospodarit na jiznim svahu vrchu Somiod v tésné blizkosti dnesnino sidla vinarstvi
vroce 1946 na necelém hektaru pldy. Tamas Tornai, ktery predstavue tieti generaci rodinnéno
Uspéchu a rozvoje, dnes obhospodaruje 46 az 52 hektard vinic a svou produkci vina zaujima prvni misto
ve velikosti vinarstvi v tomto regionu. Jeho sklepy disponuji Uctyhodnou Kapacitou 9 000 hl v chlazengch
nerezovych tancich opatrenych nemoderngjSimi technologiemi pro rizenou reduktivni vgrobu vin a také
Sedesati sudy z madarskéno a francouzskéno dubu o obsanu 500 litrl, ve ktergch se Skoli nejlepsi
vybéry. Produkce vinarstvi dosanuje v priznivgch rocnicich az 150 000 lahvi. Velmi nadany sklepmistr
vénuje pozornost véem castem tvorby vina od kontroly a tridéni sebrané suroviny z vinonradu pres jeji
zakladni zpracovani az po uceleni do celkem tri kvalitativnich rad.

Rada Classic Colection nabizi ve velmi priznivé cené svézi, odrddove ¢ista a dobi'e pitelna vina. Tato vina
maji Sirokou oblibenost napric generacemi a ¢asto prekvapive uspokoji i konzumenty narocné na
vysokou jakost. Vina jsou adiustovana do charakteristickych lahvi z barevného skla, ktergm dominuje
znak s vyobrazenim jestiaba, ktery v kovové podob& nad hlavni branou do vinarstvi poveéstné plasi
operené i zemni Skddce.

Rada Top Selection piredstavuie nejvyssi jakost vin ze skiepd vinarstvi uréenou pro gastronomii a privatni
Klientelu. Vino je vyrobeno z vybranych hroznd vypéstovanych na nejlepsich polonach pouze viastnich
vinic. Po 12 az 16 hodin&ch macerace mostu se slupkami nasleduie skoleni vina v 500-litrovgch dubovych
sudech po dobu 8 az 10 mésicd, po kterém je nejlepsi vybér adjustovan do profiovgch lanvi. Vgbéry vin
jsou pii svém zpracovani distribuovany tzv. gravitacni metodou za minimalnino uziti Cerpadel, aby
wylisovang most a nasledné i surové vino po dokvaseni bylo co ngméneé stresovano nucenym
mechanickym obéhem. Tato fada vzdy zahrnuie vina se znamenitym pomérem cukrd a prijemnych
kyselin, s vysokgm extraktem, elegantnim vzhiedem a diouhou harmonickou chuti.

Vsechny verginé prostory vinai'stvi jsou zgjisténé bezbariérovgm pristupem pro télesné postizené a
soucasné vybavené modernimi audio-vizualnimi  zarizenimi, které umoznuji seznameni s vinairstvim
i zrakové ¢&i sluchové postizengm navstévniklm. V objektu vinarstvi hosté naleznou prakticky reSenou
vinotéku s maloobchodni prodejnou a na ni navazuijci degustacni prostor pro az 120 hostl dopinény
prostorngm podiem pro konani spolecenskych akci. Nechybi ani klidnd degustacni mistnost pro
odborniky ¢i muzeum vinarské oblasti Somid-hegy, ve kterém je mozné seznamit se s mnohasetietou
historii regionu od poc¢atkd vysadby vinic a Slechténi révy v poloviné 17. stoleti az do konce kolektivizacni
éry komunistického rezimu. Rozvgj tohoto regionu vgznamne oviivnila pozornost habsburského rodu,
ktera si zdejsi vina oblibila a z historickéno pohledu jim paradoxné zacala prisuzovat blahodarné Ucinky
Vv roli rozhodc¢ino nad pohlavim dalsich potomk& monarchie.



BILA VINA - CLASSIC SELECTION

Tornai Nagy-somiloi 2008 suché =°°¢ 12,5 % 0,751 175 K¢
somiéi Furmint 2008 suché %°¢ 12,5 % 0,751 175 K¢
somidi Harslevell 2008 polosuché "¢ 12,5 % 0,751 175 K¢
somiéi Olaszrizling 2007 suché =°°9 13,5 % 0,751 175 K¢
somiléi Juhfark 2007 sucheé %°¢ 13,5% 0,751 225K¢

BILA VINA - TOP SELECTION

Apatsagi Furmint 2008 suché =°°¢ 13,0 % 0,751 359 K¢&

Aranyhegy Olaszrizling 2007 suché *'¢ 13,0 % 0,751 359 K¢

Grofi Harslevell 2008 suché =°°¢ 14,0 % 0,751 359 K¢

Grofi Harslevell 2006 polosuché "¢ 13,0 % 0,751 379K¢

Grofi Junfark 2008 suche %°¢ 14,5 % 0,751 449 K¢

Aranyhegy Juhfark 2008 suché =°°¢ 14,5 % 0,751 449 K¢
www.tornaipince.hu

OLASZRIZLING

2007




KOPPANY HUS HUNGARICUM

MASNE SPECIALITY NA BAZI MASA Z BUVOLA, SEDE MARHY A MANGALICE

F irma druzstevnino typu byla zalozena v blizkosti madarské metropole z podnetu nékolika autorit
podnikajicich v masném primysiu, ktefi se zasadili 0 znovuobnoveni tradic v oblasti vgroby specialit
na bazi masa z buvola domacino/vodnino (Bubalus bubalis), vepiovéno masa balkanskéno typu (Sus
scrofa mangalica), ktery Ize oznacit za vgchodoevropskou analogii pyrenejskych ¢erngch vepii a masa
z Sedé marhy (Bos primigenius taurus hungaricus), ktera je pvodnim skotem hortobad'ské niziny cilené
chovanygm jiz od 13. stoleti.

Technologie pouzivané pri vgrobé vsech produktd prisné respektuji technologické poZzadavky HAACAP a
pritom soucasné velmi citlivé pristupuji k oSetirovani vgrobkd, do ktergch nejsou pridana zadna barviva,
Konzervacni ani jiné pomocné latky na chemické bazi. Vgrobky skupiny masnych tepelné opracovanych
fermentovanygch produktl, pro které se triviainé uzivd oznaceni klobasy a trvanivé saldmy obsanuj
pouze bazi Cisteno Masa, slaninu z mangalice nejvyssi jakosti, cesnek, papriku, stopove (do 1,6 % celkoveé
hmotnosti) dalsi korenici smési prirodnino plivodu a sl Proto je trvanivost téchto vgrobkd i pri
spravném uskladnéni v suchu pii teploté od 8 °C do 16 °C relativné kratka, pohybujci se od 30 do 90
kalendarnich dnd. VJrobky nesmi zmrznout ani byt vystaveny teploté nad 20 °C po dobu delsi, nez 24
hodin! Sedobilg poviak, ktery se ¢asto tvori predevdim na povrchu klobas, vznika prirozenou propusti soli
a mineralnich 1atek obsazenygch v mase a neni jakostni zavadou ani indikaci nespravného skladovani.

Druzstvo v omezené mire dodava pouze na domaci trh prostrednictvim nékolika svgch maloobchodnich
prodejen v okoli provozu i ¢erstvé vgsekové maso a masné smeési pro vyrobu tradicnich pokrmd, které
se podavaly na svatecnim uherském stole jiz pred nékolika staletimi. V obdobi velikonocnich a vanocnich
svatkdl jsou nékteré vgrobky dostupné také pres domaci sit obchodnino fetézce Metro (Makro)
a Vv prodejnach CBA v Budapesti a okol.

Poptavka v soucasnosti vgrazné prevysuje surovinove vstupy i technologickou Kapacitu, proto pres 90
procent produkce konci na stole madarskéno gurmana a vgvoz je dosud nepravidelnou aktivitou firmy
miMo jeji strategické cile. Na ¢esky trh tyto produkty dodavame v omezeném mnozstvi smiuvni kvoty
pro rok 201 ve InCté dvou az tii tydnd od potvrzeni individualni zavazné objednavky.

VSechny masné produkty jsou vyrobcem die ISO 90012001 radné oznaCené vCetné zkraceného
carovéno kodu EAN a obsahuji také Udaj o individuaini hmotnosti baleni s garanci nejvgse 3 % (1) jejino
Ubytku béhem celé doby trvanlivosti pri zachovani radnych skladovacich podminek.



SPECIALITY NA BAZI MASA Z BUVOLA

Suchy domaci trvanlivg saldam fermentovang v pfirodnim streveée
prdmérna hmotnost poloZky: 0,6 kg, obsah zakladniho masa nejméné: 60 %

sucha klobasa lahfdkova
prdmérna hmotnost poloZky: 0,125 kg, obsah zakladnino masa neiméné: 85 %

Sucha klobasa pikantni
prdmérna hmotnost polozky: 0,125 kg, obsah zakladnino masa neiméné: 85 %

SPECIALITY NA BAZI MASA Z SEDE MARHY

suchy domaci trvanlivy saldm fermentovang v pfirodnim strevé*
prdmérna hmotnost poloZky: 0,6 kg, obsah zakladniho masa nejméné: 60 %

Suchy domaci trvanliva rolka fermentovana v prirodnim strevé
prdmérna hmotnost polozky: 0,9 kg, obsah zakladnino masa nejméné: 60 %

Sucha klobasa lahtdkova
prdmérna hmotnost polozky: 0,125 kg, obsah zakladnino masa neiméné: 87 %

Sucha klobasa pikantni
prémérna hmotnost poloZky: 0,125 kg, obsah zakladnino masa neiméné: 87 %

MEkkY farmarsky saldm 300 g
obsah zakladninho masa neimeéné: 52 %

MEkkY farmarsky saldm 300 g
obsah zakladnino masa neimeéené: 52 %

Kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

ks

3Ks

545 K¢

479 K¢

479 K¢

499 KC

515 K¢

459 K¢

459 K¢

66 KC

220 KE/Kg

180 KC
200 K&/kg

* produkt je docasné nedostupny



STEIRERKRAFT

PANENSKY OLEJ Z DYNOVYCH SEMEN

DYNOVA SEMENA A DOPLNKY POTRAVINOVE VYZIVY NA JEJICH BAZI

P roduktovou vigjkovou lod' firmy Stiererkraft v podobé mistné oznacovaného ,,$tyrskéno
zeleného zlata® predstavuje za studena lisovany dgnovy olej ze semen plivodnich odrid
Ldivokgch® dyni. Ten prinesli gurmani, gurmeti a $éfkuchali do mezinarodni kuchyné jiz
Vv poloviné minulého stoleti. Lanodné aroma prazenych orechl a poutava, syté zelena barva na
Ssveé rozséireni v kuchyni u nas teprve ceka. DYnovy olej ma velmi Siroké uziti jak pri pripravach
studenych pokrm( pro zalivky zeleninovych salatl ¢i pripravu omacek a dipl, tak k dusené
zelening, zeleninovgm polévkam a zejména ke sladkovodnim rybam. Je zdravi prospésngm
prirodnim zdrojem nenasycenych a vicenasobné nenasycenych mastnych kyselin a vitaminu E,
ktery je doporucovan jako soucast témér véech vyzivovgch programd. Je také vgbornou,
vyzivové hodnotnou a zdraveéjsi alternativou klasickéno masla. S domacim bilym pecivem se
znamenité hodi jako pochutina k Siroké paletée vin. V teplé kuchyni se olej pridava az na konec
Upravy pokrmu pro jeho dochuceni.

Za studena lisovany olej z dgriovych semen byl praplvodné pro své generacemi ovérené Iecivé
Ucinky pouzivan jako prirodni medicina. V. mnohych zemich Evropy je mozno se s nim nejcastéji
setkat v Iékarnach, kde predstavuje volné prodejny Ik na prirodni bazi. Vedle mimoradné
VUSOKENO MnNozstvi vitaminu E je také bohaty na lecitin a vitaminy skupiny B, vitamin D a
vitamin F, které maji protizanétlivg ucinek a priznivé plsobi na vgvoj nervové soustavy déti.
V oleji je také vgznamné obsazeny koenzym Q, vitamin A a selen zastupujci dalsi zdravi
prospésné latky, které v organizmu synergicky plsobi jako antioxidanty zpomalujici starnuti
bunék a vychytavajici voliné radikaly. Olej obsahuje také stopova mnozstvi Ffady mineralnich
latek, napriklad zinku, sodiku, horciku, zeleza a manganu a ma téz prokazany sing
antibakterialni Ucinek v oblasti zazivacino a vylucovacino traktu.

Vedle panenského oleje je i jeno vygchozi surovina, tedy dgnové semeno prirozeneé bohaté na
stejnou skupinu zdravi prospésnych latek. V nevyloupané formeé navic obsahuje viakninu a dalsi
latky, Které vgznamné prispivaji ke spravné funkci strevni peristaltiky. Dgnova semena lIze
konzumovat jak v surovém stavu, tak vyloupana a dochucena prazenim s morskou soli,
v neposledni radé i ve formé stale popularnéjdich cerealnich tycinek v chutovych variacich se
susenym ovocem nebo kvalitni cokoladou. Dynova semena lze také pridavat do rady tést a
pekarenskgch smeési nebo jimi rozmanité zdobit a inovovat nejen chutovou $kalu pokrmd.
V portfoliu firmy Steirerkraft ma vétsina produktd svou alternativu také v certifikované kvalité
bio. VSechny produkty jsou navic registrované pod mezinarodni ochrannou znamkou
geografického plvodu P.G.L. (ném.: g.g.A. ,geschitzte geografische Angabe®).

Steirer\¥raft

steirerkraft.com




PANENSKY OLEJ Z DYNOVYCH SEMEN

S certifikaci 100% cistoty a ochrannou znamkou P.G.l.
S certifikaci 100% cCistoty a ochrannou znadmkou P.G.l.

S certifikaci 100% cistoty a ochrannou znadmkou P.G.l.

S certifikaci BIO a ochrannou znamkou P.G.l.
S certifikaci BIO a ochrannou znamkou P.G.l.

S certifikaci BIO a ochrannou znamkou P.G.l.

DYNOVA SEMENA

Natur tridy ,,A“ s ochrannou znamkou P.G.l.

Natur tridy ,,A“ s ochrannou znamkou P.G.l.

PraZena a solena s ochrannou znamkou P.G.L

PraZzena a solena s ochrannou znamkou P.G.L

Natur tridy ,,A“ s certifikaci BIO a ochrannou znamkou P.G.l.

Natur tridy ,,A“ s certifikaci BIO a ochrannou znamkou P.G.l.

CEREALNI TYCINKY Z DYNOVYCH SEMEN

Natur
Jable¢na/cokoladova/jablecno-cokoladova

www.steirerkraft.com

250 ml
500 ml
1000 mi

250 ml
500 ml
1000 ml

20049
1000 g

2009
100049

20049
1000 g

krabice 3ks a 23 g
Krabice 3ksa25g

195 K€
355KE
659 K&

235KC
425 KC
789 KC

79 KC
309 KE

77 KC
299 KC

99 K¢E
369 KC

90 KC
99 K¢



PETRA LAPSANSKA - DANUBIAN VINTAGE VINES ™
PRAZSKA 1397
547 01 NACHOD

CESKA REPUBLIKA

Kontakt: +420 720 686 749; +420 775 914 715
danubian.vintage.vines@gmail.com
www.vinazmadarska.cz

fax:+420 272 653 012

K objednavce v cené od 3 000 K¢ je ke vSem polozkam poskytnuta sleva 6 %.

K objednavce tri a vice stejngch katalogovych polozek je poskytnuta sleva 6 %.
Cenova nabidka je platna od 15. 7. 2011 do vydani nového katalogu a zahrnuje vsechny dane.
Doba dodani objednavky je zagjisténa nasledujici pracovni den v ramci Uzemi H. mésta Prahy.
Doba dodani objednavky je zajisténa do tfi pracovnich dnd v celé Ceské republice.
Doprava objednavky v ramci Uzemi Hi. mésta Prahy je Uctovana pausalem 60 KC.
Doprava objednavky mimo Uzemi Hi. mésta Prahy je uctovana pausalem 90 KC.
Doprava objednavky v cené od 1500 K je zdarma.

Zodpovédnost z tiskovych chyb vynrazena.

© 2011 Danubian Vintage Vines
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